»> COMPLEMENTOS »» COMPLEMENTS »» ACCESSORIES

REJILLA DE PROTECCION / GRILLE DE PROTECTION / PROTECTION PANEL

=>Proteccion de seguridad contra
accidentes con sistema de apertura de
rotacion horizontal.

PANEL DE MANDOS / BANDEAU DE COMMANDES / CONTROL PANEL

->Selector de velocidad.
=>Piloto.

->Pulsador de Marcha.
=>Pulsador de Paro.

> BM-60 / BM-20/40

> BM-20

RECIPIENTE /RECIPIENT / RECIPIENT
- -> Recipiente construido totalmente

en acero inoxidable cumpliendo
normativa de sequridad e higiene.
-> Existen tres modelos de recipientes
segun capacidades 20, 40y 60 Litros,

que se pueden combinar en una
misma batidora (OPCIONAL).
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Batidor con varillas de alambre de acero inoxidable

> Protection de sécurité contre
accidents avec systeme d'ouverture
a rotation horizontale.

> Sélecteur de vitesse.
=>Témoin lumineux.
> Touche Marche.
=>Touche Arrét.

-> Récipient entiérement en acier
inoxydable et conforme a la
normative de Santé et Sécurité.

= Il existe trois modéles de récipients
aux différentes capacités: 20, 40
et 60 Litres, avec possibilité de les
combiner sur un méme batteur
(OPCIONAL).
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->Safety device designed to protect
against accidents, equipped with a

horizontal rotation opening system.

-> Speed selector.
= Pilot light.

- ON button.

=> OFF button.

=> One hundred percent stainless
recipient which complies with all
current health and safety
standards.

=> There are three recipient models
with capacities of 20,40 and 60
litres. All three can be used in the
same bender.

Fouet avec fils en acier inox.
Stainless steel wire wisk

Utensilio amasador de acero inoxidable
Outil de pétrissage en acier inox.
Stainless steel kneading tool

Paleta de acero inoxidable
Spatule en acier inox.
Stainless steel paddle
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BM-20/40

Batidoras

Batidoras
Batteurs-mélangeurs
Planetary mixers



Modelo [ Modéle [ Model: BM-60

Modelo [ Modéle [ Model: BM-20/40

»> BATIDORAS »» BATTEURS »» BLENDERS

Modelo [ Modéle [ Model: BM-20

Batidoras imprescidibles en todo obrador de panaderia,
pasteleria o cocina.

Permiten varias funciones tales como batir, mezclar o
amasar cualquier tipo de masa ligera, fondant, clara
de huevo, bizcochos o merengue.

Las zonas alimentarias estan construidas totalmente
en acero inoxidable, y cumplen normativa vigente
conforme a normas CE de seguridad e higiene.

Batteurs indispensables dans tout fournil de boulangerie,
patisserie ou cuisine.

Pour battre, mélanger ou pétrir tous types de pates a
gateaux, couvertures, blanc d'cafs.

Toutes les pieces en contact alimentaire sont entierement
inoxydables et conformes a la normative en vigueur
CE de Santé et Sécurité.

»> APLICACIONES »> APLICATIONS »» APLICATIO
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Blenders are an essential tool in all baking, cake-making
and cooking operations.

Designed to perform a range of different functions
including beating, mixing or kneading with any type
of mixture: dough, fondant, egg whites, sponge mix or
meringue.

All areas that come into contact with food are made
entirely from stainless steel and conform to all current
EU health and safety standards.

Cocina [Cuisine [ Kitchen

»> CARACTERISTICAS »>» CARACTERISTIQUES »» FEATURES

-» Estan dotadas de 3 velocidades fijas, estudiadas para
efectuar cualquier tipo de elaboracion.

-» Construccion robusta. Se puede trabajar con
recipientes de capacidad diferente en una misma
maquina. (El modelo de 40 I. puede llevar otro
recipiente de 20I. con los correspondientes utensilios.

- Maxima sequridad, segun la normativa vigente. La
proteccion de sequridad esta fabricada en acero
inox. 6 plexiglas transparente para conferir una
optima visibilidad y al mismo tiempo proteger al
producto y al usuario.

-> Gracias a un conductor de liquidos (OPCIONAL) que
lleva el equipo es posible afiadir ingredientes con
total seguridad incluso si estd en movimiento.

-> De facil limpieza.

> Comodidad de utilizacion a la hora de trabajar ya
que los mandos de la batidora son manualesy
totalmente regulables.

-> La palanca de movimiento de elevacion de la cuva
es de sencillo manejo y su movimiento no supone
ningun esfuerzo.

> Dotés de 3 vitesses fixes, congus pour effectuer les
préparations les plus diverses.

-» Construction robuste. Possibilité de travailler avec
des récipients a différente capacité sur une méme
machine. (Il existe, pour le modéle de 40 Litres, un
autre récipient de 20 Litres avec tous les ustensiles
correspondants).

=>»Sécurité totale, conformément a la normative en
vigueur. Protection de sécurité en acier inoxydable
et plexiglas transparent, pour une parfaite visibilité
et une protection optimale du produit et de I'usager.

> Equipé d'un conducteur de liquides (OPTIONAL)
permettant d'ajouter des ingrédients en toute sécurité,
méme avec l'appareil en fonctionnement.

-> Facile a nettoyer.

->Simple d'utilisation, grace au batteur doté de
commandes manuelles et réglables.

->Mise a niveau de la cuve simple et sans effort.

-> 3 fixed speed settings: designed to enable any
cooking operation.

=>Sturdy construction: recipients of different
sizes can be used in the same machine. (The 40
| model can work with a 20 | recipient, with
the corresponding utensils.)

> Maximum safety, in accordance with current
regulations. The safety protector is made from
stainless steel and transparent Perspex®, in
order to ensure both optimum visibility and
maximum safety for the product and the user.

=>Thanks to the blender's specially designed liquids
channel (OPTIONAL), ingredients can be added
with no risk whatsoever, even while the
appliance is switched on.

=» Easy to clean.

-> Extremely easy to use, since the control are
manual and totally adjustable.

=>The lever used to lift the vat is easy to handle
and does not require physical effort.

»> DIMENSIONES »» DIMENSIONS »» DIMENSIONS

capacidad recipiente
capacité recipient
size
(1) (cm)
BM-20 20 20
BM-20/40 | 20/40 7 40% 36
BM-60 60 & 454 42

BM-20 550 655 1200
BM-20/40 720 920 1400
BM-60 750 950 1400

potencia instalada
puissance installé

power install
(kw)
0,75 85
1.5 240
1.5 243

525 -
630 850
630 850




